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Wir tliber uns

1928 eroffneten Peter und Eva Dahlheimer im Anbau ihres Wohnhauses die
Ausflugsgaststdtte ,Zum Forsthaus®, die 1959 von der Tochter Frika und ihvem
Fhemann Willi Kunz iibernommen wurde.

Familie Kunz entschloss sich 1965 zum Neubau der Gaststdtte ,Zum Forsthaus".
1982 iibernahm der Sohn des Hauses, Kurt Kunz, ein gelernter Metzger, die
Fiihrung der Gaststdtte zusammen mit seiner Frau Silvia, einer gelernten

Kochin, eine ideale Kombination fiir gutes Essen in gepflegter Atmosphdire.

Unter dem Motto ,, Aus alt mach neu” wurden die Rdaume der Gaststdtte im
Jahr 2000 komplett umgestaltet.

Fiir Thre Feierlichkeiten bietet IThnen die Gaststdtte ,Zum Forsthaus” ihre
Raumlichkeiten und ihven Service an.

‘Wir reservieren Ihnen fiir 50 Personen den abgetrennten Teil, bei grofieven
Personenzahlen die gesamte Gaststdtte.

Wollen Sie lieber in eigenen Raumlichkeiten feiern, steit Ihnen unserer
Catering-Service gerne zur Verfiigung.

‘Wir richten die von Ihnen gewiinschten Speisen fiir Sie an und liefern sie

frei Haus.

Fiir Wiinsche und Anregungen haben wir stets ein offenes Ohr und stehen
Ihnen jederzeit gern zur Verfiigung.
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Snacks

Minilaugenbrotchen mit ‘Frischkdse gefiillt Furo 1,80

Honigmelonenspiefe mit Parmaschinken Furo 3,20

Geeistes Gurkensiippchen mit Dill und

Crevetten im Windlicht Furo 1,80

Anti-Pasti-Teller mit Vitello Tonato

und eingelegtem Gemiise Furo 4,20

mit Spargel gefiillte Roastbeefrollchen Furo 3,20

Kartoffeltaler mit Lachs Furo 2,30

Shrimpscocktail Furo 2,20

Tomaten auf Mozzarella und

frischem Basilikum Furo 2,00

kleiner Wurstspief auf Weinkraut Furo 3,50

Tafelspitzragout im Windlicht

mit Meerrettichsauce Furo 3,50
(pro Stiick)

Canapes

mit gevducherter Forelle mit Sahnemeerrettich Furo 2,20

mit Raucherlachs und Meerrettichcreme Furo 2,20

mit gebeiztem Lachs und Dill-Senfsauce Furo 2,20

mit rohem Schinken Furo 2,20

mit gekochtem Schinken Furo 2,20

mit Roastbeef und Remouladensauce Furo 2,20

(pro Stiick)
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Braten und Schinken

Prager Backschinken mit Xnoblauchsauce
Rind- und Schweinebraten mit Rotweinsauce
Haxenragout in Dunkelbievsauce

Lammhaxen in Krduterkruste

1/2 Hdahnchen

Freurig scharf, Krduter, Paprika oder Knoblauch

Aus dem Suppenkessel

Frankfurter Kartoffelsuppe mit Speck
Erbseneintopf mit Frankfurter Wiirstchen
‘Ungarische Gulaschsuppe mit frischem Paprika

Chili con Carne

Herzhafte Kleinigkeiten

Halbe Brotchen belegt mit
Salami, Kdse oder Schinken

Baguettescheiben belegt mit
Schinken, Brie, Riucherlachs oder Roastbeef

Ofenfrische Bagels belegt mit
Raucherlachs und Frisckdse

Furo 10,80
Furo 12,50
Furo 9,50

Furo 12,00
(je kg)

Furo 4,90

(pro Stiick)
Furo 2,20
Furo 2,50
Furo 2,20
Furo 2,50

(pro Person)

Furo 1,30
Furo 2,50
Furo 2,50

(pro Stiick)
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Desserts
Marmoriertes Mousse Furo 2,30
Exotischer Obstsalat Furo 2,80
Tiramisu/ Waldbeerentiramisu Furo 2,80
Fruchtshortcake Furo 2,30
iBayeriscﬁe Creme Furo 2,30
Crepe Suzett Furo 2,80
Griefflammerie Furo 2,30
Créme Briilée Furo 2,30

(pro Person)

Verschiedene Eissorten (pro Person) Furo 2,00

Fistorte (filr 25 Personen) Furo 150,00

Miihlheimer Kaffeenachmittag

Gedeckter Apfelkuchen
Gebackene Kdsetorte
Streuselkuchen
Frankfurter Kranz
Gemischte Obstschnitte
Schwarzwilderschnitte
Schoko-Sahne-Torte
Beerenschnitte
Zitronenrolle
Himbeer-Sahne-Schnitte

Joghurt-Sahne-Schnitte Furo 2,00
(pro Stiick)
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Hessisches LandDiiffet

Kalte Gerichte

Wurstspezialitdten mit Presskopf, Landleberwurst
und Bauernschinken

Frische Frikadellen mit Mixed Pickels

Original Rindertartar mit Zwiebeln Sardellen,
Kapern, Petersilie und Bauernbrot

Hessischer Handkds’ mit Musik

Frischer Salat aus der Frankfurter Markthalle
mit zweierlei Dressing

Brotauswahl mit Butter

Suppe
Hessische Kartoffelsuppe mit Frankfurter Wiirstchen

Warme Gerichte

Gegrillte Schweinshaxe auf Sauerkraut

Tafelspitz mit , Frankfurter Griine Sofe”
Medaillons vom Steinbeisser auf Sauerampfersauce

Beilagen:
Pilaw-Reis, Gemiiseauswahl, Bouillonkartoffeln und
Kartoffelpiiree

Dessert

Sachsenhduser Apfelweincreme mit Himbeeren
Frankfurter Beevengriitze mit Sahne
Frankfurter Kranz

Furo 15,20
(pro Person)
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Italienisches Biiffet

Kalte Gerichte

Melonen mit luftgetrocknetem Knochenschinken
Mozzarellakiigelchen mit Kirschtomaten

Meeresfriichte mariniert mit Oivenol und frischem Limonensaft
, Vitello Tonnato” (Xalbsfrikandeau mit Thunfischsauce)
Antipasti von Auberginen, Zucchini, Paprika und Pilzen

Salat vom Schafskdise, Gurken, Paprika und Oliven in Vinaigrette

Bunter Brotkorb mit Ciabatta, Partybrotchen und Bauernbrot

Suppe

Tomaten-Basilikum-Siippchen mit Knoblauchcroutons

Warme Gerichte

Saltim Bocca vom Schwein mit Salbei und Parmaschinken
auf mediterranem Gemiise

Victoriaseebarsch mit Oliven-Limonenbutter
Piccata Milanese auf Tomatensauce

Beilagen:
Gemiiseplatte, Gnocchi d la ,Romana”, Tagliatelle
und Rosmarinkartoffeln

Dessert

Tiramisu

Panna Cotta - italienisches Cremedessert
Frischer Obstsalat mit einem Schuss Amaretto

Furo 20,50
(pro Person)
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Grillbiiffet

Kalte Gerichte

Championkdpfe mit Tomatenmousse gefiillt
auf Ruoccola-Salat

Gefliigelmedaillons im Kokosmantel

Salat von frischen Garnelen mariniert mit
Olivenol und frischem Limonensaft

Meatballs im Windlicht serviert mit Ananas-Chili-Salsa

Rindfleischsalat mit rotem Chili gewiirzt
auf jungem Lauch und Sprossen

Mini-Caesar-Salat im Windlicht serviert
mit Knoblauchcroutons

Coleslaw-Salat, Kartoffelsalat, Griechischer Bauernsalat

Brotauswahl mit Butter

Warme Gerichte

Fingelegte Schweine- und Rindersteaks
mit Krduterbutter und verschiedenen Dips

Marinierte LammkRottlet
Thiiringer Bratwurst
Lachsfilet mit Rosmarin und Thymian in der Folie gegart

Beilagen:
Ofenkartoffeln mit Krdauterquark, Jackson-Kartoffeln,
mediterrane Gemiisespiefe, Maiskolben mit zerlassener Butter

Dessert

Selektion verschiedener Eissorten in der Waffel
Donuts mit einem Hauch von Zucker
Variationen von exotischen Friichten

Furo 17,50
(pro Person)

Fiir das Grillen in Threm Hause, berechnen wir fiiv den Koch 15,00 Furo pro Stunde.
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Galabiiffet

Kalte Gerichte

Lachshommage: Tartar, Terrine, Lachs im
Ganzen pochiert und gebeizten Lachs mit Dill-Senfsauce

Pikanter marinierter Glasnudelsalat
mit vosa gebratener Entenbrust

Pastetentrio mit Sauce Cumberland
Hirschmedaillons auf Walldorfsalat und Sauce Cumberland
Buntes Salatbiiffet mit reichhaltigem Brotkorb

Suppe

Franzésische Zwiebelsuppe mit Kdsestange

Warme Gerichte

Steinbeiferfilet auf Mangold mit Weiffweinschaum
Geschmorte Lammschulter auf mediterranem Gemiise
Rosa gebratenes Rinderfilet mit Waldpilzen

Roulade vom Schweinfilet im Parmaschinkenmantel
auf Minigemiise

Beilagen:
Bunte Gemiiseauswahl, gemischter Reis,
Balsamico-Kartoffeln, Tagliatelle

Dessert

Marmoriertes Schokoladenmousse
Beerentiramisu

Créme Briilée mit Friichten garniert
Kdsereise durch Furopa

Furo 25,00
(pro Person)
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Vier Linderbiiffet

Kalte Gerichte

Selektion von feinen franzosischen Terrinen und Pasteten
luftgetrockneter Knochenschinken mit Melonenschiffchen
gebeizter Lachs mit Dill-Senfsauce

feiner Gefliigelsalat

reichhaltiges Salatbiiffet mit dreierlei Dressing

Brotkorb mit Butter

Suppe
Lauchcremesuppe mit Croutons

Warme Gerichte
Geschmorte Lammkeule auf mediterranem Gemiise
Gebratenes Zanderfilet in Weiffweinsauce

Geschnetzeltes vom Rind in einer Sauce
von gebratenen Tomaten und Lauch

Beilagen:
Gemiiseauswahl, gemischter Reis, Butterkartoffeln
und Bandnudeln

Dessert

Marmoriertes Mousse

Rote Griitze ,Hamburger Art“ mit Vanille Sauce
Griesflamerie mit frischen ‘Friichten

Kdsereise durch Furopa

Furo 19,00
(pro Person)
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Forsthausbiiffet

Kalte Gerichte

Gerducherter und gebeizter Lachs mit
Dill-Senfsauce und Sahnemeerrettich

Gefliigelcocktail in der halben Ananas

Gebratenes Gemiise in Olivenol, marinierte
Artischocken, gefiillte Peperoni und Oliven
mit mediterranen Krdutern

Roulade vom Schweinefilet auf Ruccola-Kirschtomatenbeet

Bunter Brotkorb

Suppe

Paprikaschaumsupppe mit Crevetten

Warme Gerichte

Rosa gebratene Hochrippe am Biiffet tranchiert
mit einer Pfeffersauce

Steinbeiferfilet auf Blattspinat mit Safransauce
Schweinegeschnetzeltes , Ziiricher Art"

Beilagen:
Erdapfelgratin, Petersilienkartoffeln, feine Bandnudeln,
Gemiiseauswahl und Parmesanrisotto

Dessert

Fruchtsalat in der halben Wassermelone
Milchreis mit Himbeerragout
Furopdische Kdseauswahl mit Trauben

Furo 18,00
(pro Person)
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Imbissbiiffet

Kalte Gerichte

Peperoni mit Frischkdse gefiillt

Satesspiefie von Galiamelone und Parmaschinken
Tomaten-Mozzarellaspiefle mit Basilikum und Pesto
Mediterraner Crevettencocktail

Mini Caesar Salat im Windlicht
serviert mit Knoblauchcroutons

Dreierlei Salate:
Nudelsalat, Kartoffelsalat,
griechischer Bauernsalat

Brotauswahl mit Butter

Warme Gerichte

Kleine Schweineschnitzel mit Zitronenecke
Meatballs mit Barbecuesauce

Gebackene Friihlingsrollen mit Chili-Soja-Dip
Oricchette Arvabbiata

Dessert
Exotischer Obstsalat
Cremé Caramel

Blechkuchen

Furo 12,50
(pro Person)
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Hochzeitsbiiffet

Kalte Gerichte

Rosa gebratenes Roastbeef mit marinierten
Pilzen und frisch gehobeltem Parmesan

Pochiertes Lachsfilet auf mariniertem
Minigemiise und griiner Sauce

Mini Caesar Salat im Windlicht
serviert mit Xnoblauchcroutons

Galiamelone mit Parmaschinken
Buntes Salatbiiffet

Brotauswahl mit Landbutter

Warme Gerichte

Kalbshaxe am Knochen gebraten
am Biiffet tranchiert mit Rahmsauce

Rotbarschfilet auf Tomaten-Lauchgemdiise
Schweinegeschnetzeltes , Ziivicher Art”

Beilagen:
Marktfrische Gemiiseauswahl, hausgemachte Butterspdtzle,
gebratene Risolee-Kartoffeln, Butterreis

Dessert

Exotischer Obstsalat mit einem Schuss Amaretto
Waldbeerentortchen

Kombination von heller und dunkler Mousse

Furo 17,90
(pro Person)



Mein Catering

Anlass

Name:
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Anschrift:

Telefon/E-Mail:

Datum:

Uhrzeit:

Ort:

Gdste: Frwachsene:

Bewirtung
Essen:

[ ] Hessisches Landbiiffet

Kinder:

[] Italienisches Biiffet

L] grilibiiffet [ ] Galapiiffet
[ Vier Linderbiiffet L] Forsthausbiiffet
| rmbissbiiffet L] Hochzeitsbiiffet
Personal: [ ] Service

L] Koch

[ ] Sonstige

Sonstiges:







Allgemeine Geschdftsbedingungen

Geltungsbereich

Alle Leistungen, die die Gaststitte ,Zum Forsthaus®, im
Sfolgenden , Firma"“ genannt, entsprechend des Dienstleis-
tungsangebotes und im Auftrag der Kunden erbringt,
erfolgen ausschlieflich zu den Konditionen dieser AGB.
Nebenabreden jedweder Art evlangen nur duvch ihre
schriftliche Vereinbarung Giiltigkeit.

Vertragsschluss
Die Firma erstellt auf Anfrage ein schriftliches Angebot

zu den erwiinschten Leistungen und Adlt sich an selbiges
zwei Wochen ab Angebotsdatum gebunden. Erfolgt in
dieser Zeit die schriftliche Auftragserteilung fiir die an-
gebotenen Leistungen, ist das Angebot bindend. Mit der
Erteilung eines schriftlichen Auftrages entsteht ein
rechtsverbindlicher Dienstleistungsvertrag.

Preise

Alle ausgewiesenen Preise verstehen sich inklusive der
Jjeweils gesetzlich giiltigen Mehrwertsteuer. Verbindliche
Preise verstehen sich auf Anfrage oder per Angebot.
Preisanderungen behdlt sich die Firma vor.

Leistungsevbringung und Fristen

Alle Leistungen erbringt die Firma nach den, im Auf-
trag festgehaltenen, Spezifikationen auf Rechnung des
Kunden, an der im Auftrag genannten Advresse. Fiir
Schiden oder Ausfdlle in Folge falscher Angaben duvch
den Kunden iibernimmt die Firma keinerlei Haftung.
Vielmehr ist die Firma in solchen fFdllen bevechtigt, ent-
standene Ausfdlle in Hohe von 100% des Auftragswertes
in Rechnung zu stellen.

Zahlungen

Generell sind alle Leistungen der Firma bei Lieferung bar
oder per Rechnung sofort zu begleichen. Zur Begleichung
per Rechnung rdaumen wir in Ausnahmefillen nach vor-
heriger Absprache eine Frist von 14 Tagen nach Rech-
nungszugang ein.

Zur Sicherung und Begleichung von Auslagen gegeniiber
Dritten, insbesondere Behorden, ist die Firma berechtigt,
einen Kostenabschlag entsprechend den zu erwartenden
Kosten zu erheben. Dieser wird bei Rechnungslegung
detailliert abgerechnet.

Zahlungsverzug
Gewdhrt die Firma Zahlung per Rechnung und ist der

Kunde langer als zwei Wochen nach Filligkeit in Zah-
lungsverzug sind wir berechtigt, Verzugszinsen in Hohe
von 5% iiber dem Basiszinssatz zu berechnen. Ebenso ist
die Firma bevechtigt, alle im Mahnverfahren entstande-
nen Kosten einzufordern.

Verleih und Figentumsvorbehalt

Yon der Firma verliehene Gegenstdnde aller Art sind
selbstverstindlich riickgabepflichtig. Das gilt auch fiir
alle Gegenstdnde, auf die Pfand erhoben wird. Diese sind
binnen 3 Tage unversehrt an die Firma zuriickzugeben.
Andernfalls ist die Firma berechtigt, eine Leihgebiihr fiir
die Zeit der Verzogerung und bei Verlust den Neuwert
der verlorenen Artikel in Rechnung zu stellen.
Leihgegenstinde diivfen nur zu dem vereinbarten Zweck
an dem vereinbarten Ort benutzt werden. Der Kunde ist
verpflichtet, Leihgegenstinde pfleglich zu behandeln und
vor Beschidigungen zu schiitzen. Die Firma ist berech-
tigt, Leihgegenstinde jederzeit zu inspizieren und zum
Schutz und Erhalt derselben jede geeignet erscheinende

Mafnahme zu ergreifen. Hierzu gehort auch die sofor-
tige Riicknahme derselben. Bei Beschidigungen, die vor-
satzlich oder grob fahrlissig verursacht wurden sowie
bei Verlust, Nichtriickgabe sowie nicht vertragsgemdpfem
Gebrauch haftet der Kunde mit den Reparaturkosten. Ist
eine Reparatur nicht moglich oder nicht wirtschaftlich
machbar, werden die Kosten fiir eine Neuanschaffung in
Rechnung gestellt. Beschddigungen, die auf den norma-
len, zweckgemdflen Gebrauch der Leihgegenstinde zu-
riickzufiihven sind, gelten als Verschleiff und fallen unter
das Geschdftsrisiko der Firma.

Mdingel und Reklamation

Von der Firma verliehene Gegenstinde befinden sich in
einem gebrauchsfihigen, sauberen und technisch ein-
wandfreiem Zustand.

Der Kunde hat alle Leihgegenstinde sofort bei Lieferung
auf Mdingel und Vollstindigkeit zu priifen und Unregel-
mafigkeiten der Firma bzw. deven Erfiillungsgehilfen
sofort anzuzeigen und schriftlich zu vermerken. Erfolgt
das nicht, sind die Verleihgegenstinde genehmigt, spd-
tere Reklamationen konnen nicht anevkannt werden. Bei
Riicknahme der Leihgegenstdnde festgestellte Beschidi-
gungen sind ebenfalls sofort schriftlich zu dokumentieren.

Haftung

Fiir Schiden, die durch hohere Gewalt, unvorhersehbare
betriebsfremde Freignisse oder andere, nicht von der
Firma zu vertretenden Griinden entstanden sind, iiber-
nimmt die Firma keine Haftung. Schadenersatzansprii-
che des Kunden sind hiermit ausdriicklich ausgeschlos-
sen. Haftungsausschluss besteht jedoch nicht, wenn ein
Schaden auf Vorsatz, leichte oder grobe Fahrlissigkeit
seitens der Firma zuriickzufiiiven ist. In diesen Fdllen
haftet die Firma in Hohe des entstanden Schadens. Da-
von ausgeschlossen sind Imageschdden. Bei Schiden aus
entgangenem Gewinn mangels Finnahmen, ist der vor-
aussichtliche Gewinn durch den Auftraggeber glaubhaft
nachzuweisen. Alle Haftungskriterien gelten auch fiir
die Haftung von Avbeitneimern, Vertretern o. Erfiil-
lungsgehilfen.

Datenschutz

Die Firma ist berechtigt, zur Vertragsabwicklung benoti-
gte Kundendaten zu erfassen und zu speichern und ga-
rantiert, dass die Datenevfassung filv Dritte unzugdng-
lich erfolgt. Die Weitergabe von Kundendaten an Dritte
erfolgt nur, wenn dies fiir die Auftragsabwicklung erfor-
derlich ist.

Salvatorische Klausel

Sollte eine oder mehvere Bestimmungen dieses Vertrages
ganz oder teilweise rechtsunwirksam sein, so wird da-
durch die Giiltigkeit dev tibrigen Bestimmungen nicht
beriifrt. An die Stelle der unwirksamen Bestimmungen
tritt riickwirkend eine inhaltlich moglichst gleiche Rege-
lung, die dem Zweck der gewollten Regelung am ndichs-
ten kommt.

Erfiillungsort und Gerichtsstand
Erfiillungsort und Gerichtsstand ist Offenbach am Main.

Offenbach am Main, 1. Januar 2006

Kurt Kunz
Gaststdtte ,,Zum Forsthaus“



Gaststdtte ,Zum Forsthaus*
Forsthausstrafe 67
63165 Miihlheim

Telefon: 06108 66016
Telefax: 06108 78355

www.zumforsthaus.net
info@zumforsthaus.net




